
Merlot

Vitigni 
Merlot 100% 
Denominazione
IGT Lazio Rosso 
Caratteristiche organolettiche

Colore: rosso rubino molto carico.
Odore: bouquet ampio, con sensazioni molto 
intense di ribes, mirtillo e more.
Gusto: notevole per concentrazione e ricchezza, 
mostra un tannino a trama finissima ed una vena 
acida ben sostenuta.

Abbinamenti gastronomici: eccellente per 
accompagnare piatti a base di carni rosse, 
cacciagione e formaggi piccanti.
Temperatura servizio: 16° - 18° C
Dati analitici

Alcool: 13 % vol
Estratto secco: 38 gr/lt.

Grapes 
Merlot 100% 
Appellation
IGT Lazio Rosso
Organoleptic description  

Colour: very deep ruby red.
Nose: wide bouquet with very intense notes of 
currant, blueberry and blackberry.
Palate: remarkable for concentration and richness, 
it shows a very fine tannin texture and a well 
sustained acid vein.

Food pairings: excellent to pair with red meat 
dishes, game and spicy cheeses. 
Serving temperature 16° - 18° C 
Analytic data  

Alcohol 13 % vol
Dry extract 38 gr/lt.


